Cafamare
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GUAZZETTO 19. cozze e vongole nostrane in tegame |, 12, 14
TARTARE DI RICCIOLA 24. semplicemente sale ed olio evo 4,6
POLPO ALLA PIASTRA 22. con patate al sale dolce e pesto di olive taggiasche 14

CALAMARE 28. selezione di pesci pregiati crudi e cotti
di nostra produzione 1,2,4,5,7,8,9,10, I 1,12, 14

PACCHERI E SPADA 20. con pesce spada, pomodorini secchi, olive taggiasche,
cipolla agrodolce e pane bruschettato 1,4,9, 12

PASSATELLI DI MARE 25. fatti a mano con gamberi, calamari e pomodorini confit 1,2,4,9, 12
LO SPAGHETTO 23. il classico con vongole nostrane e prezzemolo 1,4,9, 12, 14

ROSSO RISOTTO 25.  alla marinara con frutti di mare sgusciati 1,2,4,9, 12, 14

| CAPPELLETTI 16. come vuole la tradizione al ragu 1,3,9, 12
GNOCCHI E STRIGOLI I5. con pesto di strigoli e noci 1,3,7,8
FRITTO CALAMARE 23. senza spine, verdure croccanti e salsa piccante in agrodolce 1,2,4, 12, 14

CALAMARI 26. grigliati e gratinati in carta da forno 1,2, 14

GRIGLIA DI PESCE 35. alla moda del Calamare olio e limone 1,2, 4, 12, 14

POLLO AL CURRY 20. con rucola e basmati 12
TAGLIATA DI MANZO 26. alla griglia con patate al rosmarino
MISTICANZA AROMATICA l6. con caprino, noci, verdura e frutta fresca 7,8

PANE POMODORO E AVOCADO 6. bruschetta con pomodoro fresco, basilico,
avocado e cipolla agrodolce 1, 12

RICHIEDI LA CARTA DEIVINI E SCEGLITRA LE NOSTRE MIGLIORI PROPOSTE coperto 3.50



LOVE BASKET 9. crudita di verdure croccanti in pinzimonio 9
INSALATA 7.5  verde o mista
DALL'ORTO ALLA GRIGLIA 85  verdure grigliate
PATATONE 6.5  al rosmarino e sale di cervia |

LA PIADINA 2. w la Romagna 1,7

DOLCI TENTAZIONI 8. biscotti fatti in casa 1,3,7,8
FRAGOLE E CHANTILLY 9. crema profumata al basilico, fragole e cioccolato bianco caramellato 3,7
DELICATA MILLEFOGLIE ~ 10.  con crema pasticcera, cioccolato fondente e frutti di bosco freschi 1,3,¢,7,8
TIRAMISU 8. come vuole la tradizione con salsa al cioccolato 1,3,7
PISTACCHIO 8.  gelato e la sua granella 1,3,5,¢,7,8
CREMA AL CAFFE 6. fresca e cremosa 1,3,5,6,7,8
COPPA FANTINI 9. gelato alla crema,composta di frutta caramellata e crumble di amaretti 1,3,5,6,7,8
GELATO ALLA CREMA 7.  variegato al caffe 1,3,5,6,7,8
8. con amarena Fabbri
9. profumato al rum
MACEDONIA 8.  frutta fresca 1,3,56,7,8

| SORBETTI ARTIGIANALI 6.5 al caffé 1,3,56,7,8
al limone

ACQUA PANNA 2.5/3.5 45 cl/ 75 cl naturale
ACQUA S.PELLEGRINO 2.5/3.5 45 cl/ 75 cl frizzante
BIBITE 4.7  bottiglia
BIRRA ICHNUSA NON FILTRATA 5.5/ 7.5 spina piccola/ media

BIRRA MESSINA VIVACE 5./7. spina piccola/ media

IN' CUCINA, CHEF DAVIDE ZANETTI



Cg[@mgre Fantini Club’

RISTORANTE YOUR ACTIVE BEACH

CALAMARE - FANTINI CLUB
Lungomare G. Deledda 182 CERVIA

IN CASO DI ALLERGIE O INTOLLERANZE ALLIMENTARIVI CHIEDIAMO DI COMUNICERLO

TABELLA ALLERGENI E DERIVATI
| cereali 2 crostacei 3 uova 4 pesce 5 arachidi 6 soia
8 frutta guscio 9 sedano |0 senape I'l' semi di sesamo 12 anidride solfosa I3 lupini

prodotto fresco * prodotto surgelato *  pesce trattato alcuni prodotti possono essere freschi o surgelati secondo il pescato

7 latte
|4 moluschi
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