


19. cozze e vongole nostrane in tegame 1, 12, 14

24. semplicemente sale ed olio evo 4, 6

22. con patate al sale dolce e pesto di olive taggiasche 14

guazzetto

tartare di ricciola

polpo alla piastra

calamare 28. selezione di pesci pregiati crudi e cotti
di nostra produzione 1, 2, 4, 5, 7, 8, 9, 10, 11, 12, 14

paccheri e spada 20. con pesce spada, pomodorini secchi, olive taggiasche,
cipolla agrodolce e pane bruschettato 1, 4, 9, 12

passatelli di mare

lo spaghetto 

rosso risotto 

i cappelletti

gnocchi e strigoli

fritto calamare 

calamari

griglia di pesce

25. fatti a mano con gamberi, calamari e pomodorini confit 1, 2, 4, 9, 12

23. il classico con vongole nostrane e prezzemolo 1, 4, 9, 12, 14

25. alla marinara con frutti di mare sgusciati 1, 2, 4, 9, 12, 14

16. come vuole la tradizione al ragù 1, 3, 9, 12

15. con pesto di strigoli e noci 1, 3, 7, 8

23. senza spine, verdure croccanti e salsa piccante in agrodolce 1, 2, 4, 12, 14

26. grigliati e gratinati in carta da forno 1, 2, 14

35. alla moda del Calamare olio e limone 1, 2, 4, 12, 14

20. con rucola e basmati 12

26. alla griglia con patate al rosmarino

16. con caprino, noci, verdura e frutta fresca 7, 8

pollo al curry

tagliata di manzo

misticanza aromatica

 pane pomodoro e avocado 16. bruschetta con pomodoro fresco, basilico,
avocado e cipolla agrodolce 1, 12

RICHIEDI LA CARTA DEI VINI E SCEGLI TRA LE NOSTRE MIGLIORI PROPOSTE coperto 3.50



9.love basket

insalata 7.5 

8.5

6.5 

crudita di verdure croccanti in pinzimonio 9

verde o mista

verdure grigliate

al rosmarino e sale di cervia 1

dall’orto alla griglia 

patatone

la piadina 2. w la Romagna 1, 7

8. biscotti fatti in casa 1, 3, 7, 8

9. crema profumata al basilico, fragole e cioccolato bianco caramellato 3, 7

10. con crema pasticcera, cioccolato fondente e frutti di bosco freschi 1, 3, 6, 7, 8

8. come vuole la tradizione con salsa al cioccolato 1, 3, 7

8. gelato e la sua granella 1, 3, 5, 6, 7, 8

6. fresca e cremosa 1, 3, 5, 6, 7, 8

9. gelato alla crema, composta di frutta caramellata e crumble di amaretti 1, 3, 5, 6, 7, 8

dolci tentazioni 

fragole e chantilly 

delicata millefoglie 

tiramisù 

pistacchio 

crema al caffè 

coppa fantini 

gelato alla crema 7. variegato al caffe 1, 3, 5, 6 , 7, 8

8. con amarena Fabbri
9. profumato al rum

8.macedonia 

i sorbetti artigianali 6.5 

frutta fresca 1, 3, 5, 6, 7, 8

al caffè 1, 3, 5, 6, 7, 8

al limone

acqua panna 2.5/ 3.5 45 cl/ 75 cl   naturale

acqua s. pellegrino 2.5/ 3.5 45 cl/ 75 cl   frizzante

bibite 4.7 bottiglia

 birra ichnusa non filtrata 5.5/ 7.5 spina piccola/ media

birra messina vivace 5./ 7. spina piccola/ media

IN CUCINA, CHEF DAVIDE ZANETTI



CALAMARE - FANTINI CLUB
Lungomare G. Deledda 182 CERVIA

IN CASO DI ALLERGIE O INTOLLERANZE ALLIMENTARI VI CHIEDIAMO DI COMUNICERLO

TABELLA ALLERGENI E DERIVATI
	1	cereali	 2	crostacei	 3	uova	 4	pesce	 5	arachidi	 6	soia	 7	latte
	8	frutta guscio	 9	sedano	 10	senape	 11	semi di sesamo	 12	anidride solfosa	 13	lupini	 14	moluschi

prodotto fresco * prodotto surgelato *      pesce trattato alcuni prodotti possono essere freschi o surgelati secondo il pescato
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